
Navidad
MENÚ ESPECIAL



E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Tabla de jamón y queso

Croquetas de la Abuela

Bacalao dorado

P L A T O  P R I N C I P A L
Solomillo Carlos V

P O S T R E

B E B I D A S
Vinos de la casa,

Refresco, Cervezas y Agua

45€

Menú 1



E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Tabla de jamón y queso

P L A T O  P R I N C I P A L
Bacalao Camino

S E G U N D O  P L A T O
Solomillo a las finas hierbas

P O S T R E

B E B I D A S
Vinos de la casa,

Refresco, Cervezas,

Agua y Cava

50€

Menú 2



E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Tabla de jamón y queso

Croquetas de la Abuela

P L A T O  P R I N C I P A L
Brocheta de Solomillo

o

Brocheta de rape y langostinos

P O S T R E

B E B I D A S
Vinos de la casa,

Refresco, Cervezas,

Agua y Cava

55€

Menú 3



Condiciones
Las reservas serán de un mínimo de 4 personas y los pagos se 
concretan de la siguiente manera. Los pagos de la reserva se 

concretan de la siguiente manera.  En el momento de confirmación 
de la fecha solicitada, se procede al pago de 500 € en concepto 

de bloqueo del salón. El 50% del total contratado, se abona durante 
la semana anterior a la celebración del banquete, y el resto, 

a la finalización de este. El número de cuenta para hacer los pagos
 es Santander S.A. ES23 0049 1819 1120 1108 1643. 

La fecha límite para confirmar el número de invitados será de 7 días 
antes de la celebración del evento. El evento se realiza en los salones 

del hotel Checkin Camino de Granada y el montaje de las mesas 
dependerá del número de invitados. En el caso de querer reservar

 los salones Luz de Ángel o la Piscina será según disponibilidad, 
y el coste por la exclusividad es de 300 € IVA incluido. 

Cualquier tipo de contratación adicional deberá 
ser autorizada por la dirección del hotel.

Para el menú de adultos, tanto el primer plato como el segundo serán 
iguales para todos, salvo excepciones. Se podrá confeccionar un menú 

adaptado para personas alérgicas, vegetarianas y veganas, 
acorde a sus necesidades y previa consulta con nuestro chef. 

Las bebidas después de las comidas tendrán un coste extra: 
los combinados de 6,00 € y los refrescos de 3,50 €.

En caso de reservar un salón independiente y llegado el día
de la celebración el número de asistentes es inferior en un 10% 

a los contratados, el hotel Checkin Camino de Granada se reserva 
el derecho de poder modificar la ubicación de la celebración. 

Se admitirán modificaciones en el número definitivo de invitados 
a pagar, salvo en caso de incremento.



Ctra. Antigua de Málaga, S/N
18015 Granada

621 283 815  /  958 286 200

eventos.camino@checkinhotels.com

CONTACTO



2025
MENÚ FIN DE AÑO



C O M E N Z A M O S
Pástela de su majestad de los mares del sur

D E L  M A R
Popietas de salmón rellenas de puerros 

sobre cama de arroz salvaje 

D E  L A  T I E R R A
Solomillo ibérico en su jugo relleno de foie y
melocotón con crujiente de trompeta negra

A L G O  D U L C E
Adiós 2024

C O T I L L Ó N
Uvas de la suerte, bolsa de cotillón, barra libre, rifas, DJ

R E C E N A
Rincón dulce, rincones del mundo, 
caldo de ave, churros con chocolate

P R E C I O
Cena + Cotillón  130€

Solo Cena  95€
Solo Cotillón  100€

Alojamiento + Cena + Cotillón  160€
IVA incluido



M E N Ú  I N F A N T I L

Combinado de mini pizza, fingers de pollo,
croquetas y patatas fritas

Postre

Bebidas

60€

M E N Ú  A D O L E S C E N T E

Involtini de pollo relleno de jamón y queso

Postre

Bebidas sin Alcohol

55€

C O N D I C I O N E S

La cena dará comienzo a las 21:00h. 
Hora límite de llegada a las 20:30h.

Los asistentes al cotillón sin cena, accederán 
al salón a partir de las 23:30h.

Los asistentes a la cena sin cotillón, abandonarán 
el salón a las 00:30h  como hora límite. 

Cierre 5:00h de la mañana



CONTACTO

Ctra. Antigua de Málaga, S/N
18015 Granada

eventos.camino@checkinhotels.com

621 283 815  /  958 286 200


